P osTERIA

7 OSTERIA
\ DAL CINON |

Ora bisogna bere, ora bisogna far risuonare la terra con libero piede.

(971@»'0




'f}}qlflcichlfq

Mosnel Brut nature bio
Mosnel Saten

Mosnel Saten magnum

Mosnel Rose parosé millesimato 2015

Mosnel Riserva “Ebb” extra brut 2016 _
Mosnel pas dosé Riserva 2008
Mosnel “Ebb” millesimato magnum 2012
Lenza brut

Lenza “Riserva Privata” non dosato 2005

Cabochon “Fuoriserie” brut

Bamoufe

Rizzi Alta Langa pas dosé

Monsignore Alta Langa brut

Eviifa @megwt

Cantina della Volta “Il Mattaglio” brut

Cantina della Volta “Christian Bellei”
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Ca’ del Vent “Pas Opere’ Memoria” brut201s _ _ __ _ _ _ ______________ €75
ﬁenfo Doe
Abate Nerobrut _ _ _ _ _ __ _ _ ___ _ ____ _ ___ o ____ €31
Abate Nero brut magnum _ _ _ _ _ _ _ _ _______________________ € 65
Abate Nero brutRosé _ _ _ _ _ _____________________________ €33
Revibrut_ _ _ _ _ _ __ ___ _ _ _ _ _ o _______ €29
Revi dosaggio zero millesimato _ _ _ _ _ _ _ ___ __________________ €28
Revi rosé millesimato _ _ _ _ _ _ _ __________________________ €29
Revi Blase’ Riserva 2018 vintage _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _______________ €54
Revi Blase’ “Paladino” Riserva blancdeblanes _ _ _ _ _ _ _ _ _____________ €55
FerrariPerle’_ _ _ _ _ ____ ______ __ ____ _ _ __ _ €45
Ferrari Perle’ magnum_ _ _ _ _ __ _ ___ ___ ___ ________________ € 85
Ferrari Perle’ Bianco _ _ _ _ _ __ __ __ _____ __ _________________ €52
Ferrari Perle’ Bianco magnum _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ ___________________ € 105
Ferrari Riserva Lunellizors _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ ___ _ _____ ___________ € 84
Ferrari Perle’ Nero2013 _ _ _ _ _ ___ ___ _____________________ €95
Ferrari Perle’ Nero magnum2o01 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ __ _ __ __ _________ €185
Ferrari Perle’ Nero magnum2010 _ _ _ _ _ _ ___ ___ _______________ €190
Ferrari Giulio _ ____ _ _________ _____ _ __ _ _ ____________ €180
Ferrari Giulio magnum _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ ___________________ €350
Ferrari Giulio Rose’2008 _ _ _ _ _ ____ ______________________ € 250
Ferrari Giulio Rose’2009 _ _ _ _ _______ _______ __ ___________ € 240
0/{7@0100 Fovege
Monsupello Pinot Nerobrut _ _ _ _ __ _ _ ______________________ €33
Monsupello Nature Pinot Nero pasdosé _ _ _ _ _ _ __ ___ _____________ €33

*nsupello blanc de blancs extra brut _
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Jacques Selosse “Initial” brut Champagne Grand Cru

Louis Roederer brut Premier Champagne

Louis Roederer “Cristal” Champagne 2015

Krug “170” Champagne

Krug “171” Champagne

Dom Ruinart Champagne blanc de blancs 2007

Bruno Paillard “N.P.U” Champagne 2004

Peugeot “Tradition” Champagne Premiere Cru extra brut

Soutiran “Alexandre” Champagne Premiere Cru brut

Tarlant “Zero” Champagne brut Nature

Dom Perignom Champagne 2010

Fleury “Fleur De LEurope” Champagne brut nature bio

Pierson Cuvelier Champagne Grand Cru

Fabrice-Bertemes “Racines” Champagne

Henriot Champagne 2008

Philippe Gamet “Caracteres” Champagne

Jacquart Mesnil Champagne extra brut blanc de blancs

Jacquart Champagne 2012 Millesimeé extra brut blanc de blancs

Nicolas Maillart “Platine” Champagne brut

Petit Collino Champagne Grand Cru

Larmandier Bernier “Longitude” Champagne blanc de blancs Premier Cru

Larmandier Bernier “Latitude” Champagne blanc de blancs extra brut

Larmandier Bernier Vieille Vigne “Levant” Champagne blanc de blancs 2013 bio _ _

LAtavique Champagne Grand Cru

Egly-Ouriet Champagne Grand Cru

B

€ 400

€ 85
€ 300
€ 310
€ 300
€ 280
€ 290
€68
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De La Motte Champagne brut _ _ _ _ _ _ _ __ _ __ __ __ _ __ _________ € 8o
De La Motte Champagne blancs de blanes _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ __ _________ € 120
Pertois Moriset “Les Quatre Terroirs” Champagne Grand Cru_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ € 75
Casanova “Aurore” Champagne Grand Cru_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ __ _ _______ €108
Chartogne Taillet “Sant Anne” Champagne_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ ____________ €71
Dhondt Grellet “Roc Solare” Champagne _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ __________ € 110
Dirler-Cade’ Cremant d’Alsace 2019 Naturebio _ _ _ _ _ _ _ _ __ _ ___ ______ €27

Vivi spwntav(fy wiefodo Chapaf e Puzzavfy
Veuelo

Colsaliz “Servo Suo” Prosecco Valdobbiadenedry _ _ _ _ _ _ _ __ __ ________ €17
Evviifia Kevagua hossi
Fattoria Moretto “Monovitigno” Lambrusco Grasparossa _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ __ _ _ _ € 15
Fattoria Moretto “Canova” Lambrusco Grasparossa _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ __ _ ___ __ €15
Terraquilia “Falconero” Lambrusco ancestrale bio _ _ _ _ __ __ ___________ €14
Marchesi di Ravarino Lambrusco di Sorbara ancestralebio _ _ _ _ _ __ ______ _ €18
Lodi Corazza Barbera frizzante _ _ _ _ ___ ______________________ €13
Terraquilia “Sanrose’ Zero34” rosato rifermentatobio _ _ _ _ _ _ _ _ _ __ ____ _ _ €17
Ewiifia @mqgl/m biavichi
Vallona “Vivace” Pignoletto _ _ _ _ _ _ _ _ _ __ _ __ _ __ _ ___ __________ €13
Lodi Corazza Pignoletto _ _ _ _ _ _ _ __ _ _ ___ _ _ _________________ €13
La Mancina Pignoletto _ _ _ _ _ _ _ __ _ _ __ _ ___ ___ __ _ _ _ _ _ ______ €15
Terraquilia “Nativo Ancestrale” 2016 _ _ _ _ _ _ _ __________________ €20
Il Frassino Grechetto Gentile €16
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Vallona “Primedizione” Cuvee’ _ _ _ _ _ _ __ _ _ _ __ ________________ €15
Vallona Bianco Bologna _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ __ _ __ _ _ _ _ _ _ ___________ €14
Lodi Corazza “Zigant” Pignoletto _ _ _ _ _ _ _ _ _ __ _ _ _ _ _ _ _ _ ________ €20
La Mancina “Talea” Grechetto Gentile _ _ _ _ _ _ ___ _______________ €28
Il Frassino “Dogana” Pignoletto Superiore2023 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _________ €16
Il Frassino “Lavina” Riesling2024 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _______________ €16
Tenuta Il Plino Albanasecco _ _ _ _ _ _ _ _ __ _ __ _ __ ______________ €23
Bemoufe
Rizzi “Sterbo” Chardonnay _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ ___ _ _ _ _ _ _ o ________ €18
Favaro “Le Chiusure” Erbaluce di Caluso _ _ _ _ ___ _________________ €32
Ettore Germano “Herzu” Riesling_ _ _ _ _ _ _ _ ___________________ €30
Gaja “Rossj-Bass” 2020 _ _ _ _ _ _ _ _ __ _ _ ___ _ _ ____ ____________ €79
Drevtfivio Alfo Adige
Abbazia di Novacella Gewiiztraminer _ _ _ _ _ _ __ _ ___ _____________ €22
Abbazia di Novacella Gruner Veltliner _ _ _ _ _ ____________________ €22
Abbazia di Novacella Kerner _ _ _ _ _ _________________________ €21
Franz Hass “Manna” _ _ _ _ _ _____ ______ __ __ __ _ _ __________ €32
Terre di Lagorai Chardonnay _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ __ _ _ _ _______________ €14
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Orzan lvaldo Val di Miec Ribolla Gialla

Lis Neris “Fiore Di Campo”
Lis Neris “Lavila” Friulano
Lis Neris “Picol” Sauvignon
Lis Neris “Lis” Pinot Grigio, Chardonnay, Sauvignon
Lis Neris “Confini” Pinot Grigio, Traminer, Riesling
Vintage Tunina Jerman

Dario Princic Bianco

Venefo

Canoso “Verso” Soave Classico Superiore 2020

Canoso “Verso” Soave Classico Superiore Riserva 2018

Egcqtfm

Il Colombaio “Selvabianca” Vernaccia

Isole Olena Chardonnay collezione privata

Capezzana “Conte Contini Bonaccossi” Trebbiano

4671@50

Masciarelli “Castello di Semivicoli” Trebbiano

Masciarelli “Valori” Pecorino bio

Dianetti “Villagiulia” Pecorino Offida

Dianetti “Lultt” Passerina

Terraviva Passerina bio

Cqmpmflm

Dimeo Alessandra Fiano di Avellino Riserva

™\

€ 62
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La Cascinara “Clochard” Marche bianco
Belisario “Vigneti B” Verdiccio di Matelica

Martina Socci Verdicchio dei Castelli di Jesi

Sicilia
Centopassi Cataratto bio 2021
Baglio Diar “Dida” Cataratto
Baglio Diar “Selene” Grillo
Donna Fugata “Kabir” Moscato di Pantelleria 2019
Maugeri Contrada Volpare Etna bianco Superiore 2022

Mag Etna bianco Superiore 2022

€ 22
€16

€19
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mnisch Riesling Troken Mosel _ _ _ _ __ _____________________

Dirler-Cade’ “Saering” Riesling Alsace Grand Crubio _ _ _ _ _ __ ____ _____ € 65
Jean Claude Bessin Vielles Vignes Chablis _ _ _ _ _ _ __ _ ___ __________ € 48
Christiane Moreau Chablis _ _ _ _ _ __ _______________________ €38
Domaine Vacheron “Chambrates” Sancerre_ _ _ _ _ _ _ _ __ ___ _________ € 8o
Domaine Vacheron Sancerre _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ __ _ _ ____________ € 60
Domaine Du Carrou Sancerre2018_ _ _ _ _ _ __ __ _________________ €35
Pascal Cotat “Les Monts Damnés” Sancerre2019 _ _ _ _ _ _ _ _ __________ € 100
Dagueneau “Clos Des Chaudoux” Pouilly-Fume _ _ _ _ _______________ €50
La Dousette Pouilly-Fume_ _ _ _ _ __ _ _______________________ €49
Domaine Sibille Pays d'Oc Viognier2017 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ ___ _ _ ________ €35
Berthet-Bondet Savagnier Cote De Jura2017_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _______ €45
Patrick Javillier “Cuvée de Forgets” Bourgogne Blanc2017 _ _ _ _ _ _ __ _____ _ € 45
Gagnard Bourgogne Blanc2018_ _ _ _ _ _ _ _ _ ___ _____ ____________ €55
Bouchard Bourgogne Premier Cra _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _________ €85
Boudouin Anjou Blanc Village 2028 _ _ _ _ _ _ _____________________ € 45
Pithon “Mon P’tit Pithon” Millésime Languedoc-Roussillon _ _ _ _ _ _ _ __ ___ _ _ € 24
Vincent Morey e Sophie Chassagne-Montrache202: _ _ _ _ _ _ __ _________ € 100
Jean Philippe Padie “Fleur de Cailloux” Languedoc-Roussillon_ _ _ _ _ _ _ _ _ __ _ _ € 35
Bila-Haut “Blanc” Cétes du Roussillon2020 _ _ _ _ _ ____ _____________ €18
Delhommeau “La Dame” Muscadet Sevre et Maine _ _ _ _ _ _ _ ___________ € 25
J.M Boillot Puligny Montrachet _ _ _ _ __ _ __ ___________________ €150
Antoine Jobard Meursault2021 _ _ _ _ _ _ _ _ __ __________________ €160
Goptaviia
Kerpen Riesling classic2023 _ _ _ _ _ _ _ _______________________ €19
Alzinger Durnstein Federspiel Riesling _ _ _ _ _ _ __ _ _ __ ____________ €28
Bassermann Jordan Pfalz Riesling Troken _ _ _ _ _ _ _ _______________ €26
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Lodi Corazza Merlot 2022

Cantina del Frignano “Apice” Malbo Gentile 2015
Cantina del Frignano “Zebio” Pinot Nero 2022 bio

Villa Venti “Primo Segno” Sangiovese 2021 bio
Villa Venti “Longiano” Sangiovese Riserva 2021 bio _ _ _ _ _ _ _ _ _
Tenuta il Plino “Naso di Falco” Sangiovese Riserva2018 _ _ _ _ _ _ _
Vallona Rosso Bologna 2023
Vallona “Diggiovanni” Cabernet Sauvignon Riserva 2022

Vallona “Affederico” Merlot Riserva 2022

Il Frassino “Lago” Rosso dell’Emilia

La Mancina “Comandante della Guardia” Cabernet S. Merlot 2021

Egcqtfm
Campogiovanni “San Felice” Brunello di Montalcino 2016

Campogiovanni “Il Quercione” Brunello di Montalcino 2015

Campogiovanni “Il Quercione” Brunello di Montalcino 2015 magnum

Biondi Santi Brunello di Montalcino 2015

Poggio di Sotto Brunello di Montalcino 2016

Collemattoni Rosso di Montalcino 2022

Tenuta San Guido “Sassicaia” Bolgheri 2016

Tenuta San Guido “Sassicaia” Bolgheri 2017

Tenuta San Guido “Sassicaia” Bolgheri 2019

Aia Vecchia “Sorugo” Superiore Bolgheri 2019

’\\ﬁVecchia “Lagone” Bolgheri 2021




%acchiole Bolgheri 2022

Le Macchiole Messorio Bolgheri 2017
Le Macchiole”Messorio Bolgheri 2019
Le Macchiole “Paleo” Bolgheri 2019
San Felice “Vigorello” 2018
San Felice “Poggio Rosso” Gran Selezione 2016
San Felice “ll Grigio” Riserva Chianti Classico 2020
San Felice “Il Grigio” Gran Selezione Chianti Classico 2019
Poggerino Chianti Classico 2021
Antinori “Tignanello” 2019

Ricasoli “Roncicone” Gran Selezione Chianti 2018

Ricasoli “Ceniprimo” Gran Selezione Chianti 2018

Ricasoli “Castello di Brolio” Gran Selezione Chianti 2018

Ricasoli “Colledila” Gran Selezione Chianti 2018

Dievole “Vigna Di Sessina” Gran Selezione Chianti Classico 2015 magnum
Montevertine “Pergole Torte” 2019
Brancaia “Blu” Merlot, Sangiovese, Cabernet S. 2019
Isole e Olena “Cepparello” 2018
Isole e Olena “Cepparello” 2019

Isole e Olena Cabernet S. 2018

Capezzana “Villa di Capezzana” Carmignano 2019
Capezzana “Trefiano” Carmignano Riserva 2018
Capezzana “Ugo Contini Bonacossi” IGT 2016
Capezzana “Ghiaie della Furba” IGT 2018
Duemani “Altrovino” Merlot, Cabernet Franc 2020

Duemani “Cifra” Cabernet Franc 2022

Tenuta il Corleone “Il Randagio” Cabernet F., Merlot 2021

Tenuta il Corleone “Il Randagio” Cabernet F,, Merlot 2021

PF@ uta il Corleone “Uno” Sangiovese 2020




/4uta il Corleone “Il Guercio” Sangiovese

Riecine di Riecine Toscana Rosso 2021

ﬂemmfe

Massolino Dolcetto d’Alba 2022

Massolino Barbera d’Alba 2024

Massolino “Gisep” Barbera d’Alba Serralunga 2021
Rizzi Nebbiolo d’Alba 2022
Travaglini “Il Sogno” Gattinara 2015
Massolino Barolo 2020

Massolino “Vigna Rionda” Barolo Riserva 2016
Monchiero “Rocche di Castiglione” Barolo
Gaja “Sperss” Barolo 2015
Gaja “Dragomis” Barolo 2017
Gaja Barbaresco 2016
Gaja Barbaresco 2018
G. di Vajra “Albe” Barolo 2021 bio
G. di Vajra “Ravera” Barolo 2021 bio
G. di Vajra “Costa di Rose” Barolo 2021 bio

G. di Vajra “Bricco delle Viole” Barolo 2021 bio

Drevtfivio Alfo Adige

Franz Hass Pinot Nero 2021

Abbazia Di Novacella Lagrein 2023

NLeonardo “Tenuta San Leonardo” 2013 magnum

E. Germano “Vigna della Madre” Barbera d’Alba 2019

Franz Hass “Ponkler” Pinot Nero Riserva 2014 e 2015
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Corte Sant’Alda “Agathe” Molinara Rosato202x _ _ _ _ _ _ __ ___ _________ €21
Corte Sant’Alda “Campi Magri” Valpolicella Ripasso Superiore 2020 _ _ _ _ _ _ _ _ _ €36
Corte Sant’Alda “Adalia” Valpolicella Ripasso Superiore 2022 _ _ _ _ _ _ __ _ ___ _ € 23
Canoso “Terra” Valpolicella Superiore2028_ _ _ _ _ _ __ _ ____ __ ________ €27
Antolini “Moropio” Amarone2020 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _______________ €45
Corte Sant’Alda “Valmezzane” Amarone2016 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _______ € 85
4/7?1@50
Masciarelli Montepulciano d’Abruzzo 2020 _ _ _ _ _ _ _ _ _ ___ __________ €16
Masciarelli Riserva Marina Cvetic Montepulciano d’Abruzzo 2019 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ € 35
Masciarelli Riserva Marina Cvetic Merlot2017_ _ _ _ _ _ _ _ _ __ _________ €38
Masciarelli “Villa Gemma” Montepulciano d’Abruzzo Riserva2017 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ € 75
Masciarelli “Villa Gemma” Montepulciano d’Abruzzo Riserva 2015 con Cassa Legno -
Masciarelli Art Project _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ o _______ € 120
Masciarelli Cerasuolo d’Abruzzo2020 _ _ _ _ __ __ __ _____ __________ €18
dicilia
Centopassi Perricone 2022 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ ____ __ _ _ _ _ __________ €18
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Vin De Pays De Vaucluse “Le Pigeoulet” 2020e2017_ _ _ _ _ _ __ _ _ __ ______ €24
Brunier Vieux Telegraphe “La Crau” Chateauneuf Du Pape 2020 _ _ _ _ _ ___ _ _ € 120
Tardieu-Laurent Chateauneuf Du Pape2014 _ _ _ _ _ _ _ _ _ ____________ € 85
Le Clos Du Caillou “Bouquet De Garrigues” Cotes Du Rhone 2021 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ €32
Yann Chave “Le Rouvre” Crozes-Hermitage 2017bio_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ __ ______ €52
Chateau Corbin Michotte Saint Emilion Grand Cru2010 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ ___ _ € 95
Domain Antoine Sanzay Saumur Champigny2018 _ _ _ _ _ __ ____________ €32
(Qo?lgoglfm
Clemet Chicotot Cote D’or Pinot Noir 2022 bio _ € 42
Domain Le Jeune Cote D’'Or2019 _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ __________ €35
Domain Bruno Clavelier “Les Chailles” 2022 €99
Domaine Bruno Clavelier “Les Champs d’argent” 2023_ _ _ _ _ _ _ ___ _ ___ __ €59
Domaine Bruno Clavelier “La Combe Brulee’” Vosne Romanee 2022 bio _ _ _ _ _ _ €190
Joseph Voillot Pommard Premier Cru Pezerolles 2021 _ _ _ _ _ _ ___ _ ______ € 170
Chateau De Premaux Hautes Cote De Nuit2023 _ _ _ _ __ __ __ _________ €52
Chateau De Premaux Nuit Saint Georges2022 _ _ _ _ _ _ _ _ __ _ ________ € 82
Domaine Hudelot-Noellat Chambolle Musigny Village 2018 _ _ _ _ ___ ___ _ _ € 150
Domaine Bruno Clavelier “La Combe d’Orveax” Chambole Musigny _ _ _ _ _ _ _ _ € 370
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Dal Cinon é nata nel primo dopoguerra ed é I'osteria pitt vecchia di Zocca. Il Cinon
(ragazzone in dialetto) era lo zio Uberto, da cui deriva il nome. Dal 2007 la gestiamo io
e mia moglie Annalisa.

La nostra cucina si ispira al territorio, ma si apre a sempre nuovi stimoli.

Tradizione, curiosita e spunti internazionali sono la base della nostra “officina
gastronomica”.

Questa curiosita e passione le trovate anche in cantina.

La nostra carta é il risultato di tante ricerche, degustazioni, della mia curiosita e passione
per il bere bene, senza pregiudizi, senza confini. La stessa passione che mi ha spinto a
diventare sommelier, anche se la migliore scuola resta sempre... il bere!

Quasi tutti i giorni di chiusura del locale sono dedicati alla scoperta di nuove aziende,

e la mia attenzione si sta rivolgendo soprattutto verso piccoli produttori, sia locali che
internazionali.

Quello che ricerco maggiormente é il sottile equilibrio tra un prodotto ben fatto,
elegante e pulito, e I'artigianalita e originalita di un vino, bottiglie che abbiano qualcosa
da raccontare senza necessariamente urlare.

Non mancano altresi, nella nostra carta vini, nomi noti come Sassicaia, San Leonardo,
Bollinger, e anche il nostro territorio & ben rappresentato: Colli Bolognesi da una parte,
Lambrusco dall’altra.

Il cliente deve potersi sentire a suo agio a bere quello che gli piace, senza che io imponga
i miei gusti; ma se qualche appassionato mi chiede consiglio, allora ci si diverte entrambi.

Andrea

Osteria Dal Cinon

Via Mauro Tesi, 1268
Zocca, (MO) 41059

tel. 059 986587
www.osteriadalcinon.com




